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ANTIPASTI FREDDI

Plateau di frutti di mare					     € 25,00
Plateau di frutti di mare e crostacei				   € 35,00
Plateau di ostriche						      € 25,00
Plateau di tartufi						      € 20,00
Plateau di ricci						      € 20,00
Plateau di cozza pelosa					     € 15,00
Plateau di cannolicchi o fasolari				    € 15,00
Plateau Royal (min. 2 pers.)
carpacci, frutti di mare, crostacei				    € 80,00
Scampi freschi di Manfredonia				    € 25,00
Gamberi freschi di Sicilia					     € 25,00
Acciughe piccanti di Manfredonia				    € 15,00

LA CASCATA DEI CARPACCI

Carpaccio di tonno						      € 22,00
Carpaccio di ricciola						      € 22,00
Carpaccio di branzino					     € 22,00
Carpaccio di cernia						      € 22,00
Carpaccio di triglia						      € 22,00
Carpaccio di orata						      € 22,00
Gran misto di carpaccio					     € 25,00

ANTIPASTI CALDI

Zuppa di cozze / pepata					     € 15,00
Zuppa di vongole / soute					     € 20,00
Zuppa di moscardini						     € 20,00
Polipo con patate *						      € 20,00
Guazzetto misto di calamari e gamberi			   € 20,00
Insalata di mare						      € 20,00
Capesante gratinate / griglia				    € 24,00
Gran misto gratinati (min. 2 pers.) *			   € 55,00
Cocktail di gamberi e scampi freschi			   € 20,00

CATALANA DELLA MAISON

Gamberi Sicilia alla catalana *				    € 25,00
Scampi freschi alla catalana *				    € 25,00
Astice intero alla catalana					     € 50,00
Aragosta intera alla catalana				    € 65,00
Gran misto alla catalana (min. 2 pers.)			   € 70,00

FORMAGGI

Stracciatella pugliese con acciughe				   € 16,00
Stracciatella con rucola e pomodorini			   € 12,00
Mozzarella di bufala campana				    € 16,00

LE TARTARE

Tartare di tonno						      € 25,00
Tartare di branzino						      € 20,00
Tartare di ricciola						      € 25,00
Tartare di gamberi freschi					     € 22,00
Tartare di scampi						      € 25,00
Tartare mista							      € 28,00

PRIMI PIATTI

Spaghetti alle vongole					     € 18,00
Fettuccine allo scorfano					     € 18,00
Linguine all’astice (min. 2 pers.)				    € 50,00
Spaghetti all’aragosta (min. 2 pers.)				   € 70,00
Risotto ai frutti di mare (min. 2 pers.)			   € 40,00
Spaghetti dello chef “zucchine gamberi vongole”		  € 20,00
Paccheri al ragù di mare con “pistacchi piccanti”		  € 20,00
Ravioli di branzino in crema di pachino e “pinoli tostati”	 € 20,00
Orecchiette fresche alla partenopea *
cozze, fagioli, code di scampi	 				    € 18,00
Fettuccine con crostacei misti in mousse di basilico *	 € 18,00
Pennette alle trigliette di scoglio				    € 18,00
Orecchiette alla Frank					     € 18,00

SECONDI PIATTI   
La griglieria di pesce pescato in mare

Orata/branzino						      € 22,00
Mormora / sarago						      € 22,00
Sogliola / pagello						      € 22,00
Triglia di scoglio						      € 22,00
Calamari freschi / seppie fresche *				    € 20,00
Pesce spada / pescatrice					     € 25,00
Gamberoni / mazzancolle *					     € 20,00
Scampi freschi *						      € 25,00
Gran misto Royal alla griglia					    € 25,00

*I pesci possono avere delle variazioni di prezzo a seconda della quantità.

SPECIALITà DI PESCE FRESCO

Branzino / orata						      € 22,00
Rombo							       € 25,00
Scorfano / gallinella						      € 25,00
Cernia / ricciola						      € 25,00
Pagello							       € 25,00
Spigola al sale (min. 2 pers.)					    € 60,00
Tonno scottato con impanatura di sesamo		  € 25,00
Tagliata di tonno in crema d’aceto				    € 25,00

LE ZUPPE DEL NOSTRO PORTICCIOLO

Ciambotto alla barese					     € 25,00
Pescatrice alla coratina					     € 25,00
Triglia di scoglio alla livornese				    € 25,00
Pesce spada alla siciliana					     € 25,00

LE FRITTURE DI PESCE FRESCO

Paranza imperiale al top dei top				    € 22,00
tutto rigorosamente fresco

CONTORNI

Insalata mista di stagione					     € 7,00
Verdure grigliate						      € 7,00
Insalata di pomodoro					     € 7,00

DESSERT

Dessert della casa						      € 7,00
Sorbetto/mela verde						     € 7,00
Frutta fresca di stagione					     € 7,00

BEVANDE

Acqua naturale / frizzante					     € 3,00
Bibite in lattina						      € 4,00
Birra in bottiglia Artigianale					     € 16,00
Birra Artigianale piccola					     € 8,00
Amari nazionali						      € 5,00
Grappe							       € 6,00
Grappe pregiate						      € 12,00
Whisky							       € 7,00
Whisky invecchiato						      € 12,00
Rhum							       € 7,00 / 12,00
Rhum Zacapa / XO					     € 15,00 / 18,00
Passito							       € 7,00

Caffè								        € 2,00
Coperto e pane						      € 3,00

* A seconda della stagione alcuni prodotti potrebbero essere surgelati.


